A PARTAGER

Assortiment de mezzé 26 € 178101

- Hummus (purée de pois chiche) 9€
- Tzatziki (concombres au yaourt et a l'ail) 9€
- Antep Ezme (tartare de tomates légerement releve) 9€
- Havug Tarator (salade de carottes au yaourt) 9€
- Labne (yaourt, grenade et tomates confites) 9€

Mercimek (soupe aux lentilles) 7€
Borek au fromage ne€
Borek a la viande hachée 12€
Halloumi pané - sauce maison 12€
Croque-monsieur a la truffe 14€
Gambas en tempura 16 €

ENTREES

Burrata - roquette, trio de tomates, pesto, balsamique 16 €
Carpaccio de boeuf - copeaux de parmesan, roquette 20€

Carpaccio de boeuf et burrata - copeaux de parmesan, roquette 25€

SALADES

Salade Nazar
Salade, concombre, tomate cerise, oignon rouge, poivron, olive , féta

Salade César
Salade, tomate cerise, oeuf dur, poulet grillé, crouton de pain, parmesan,
sauce maison

BURGERS - Serviavec des frites
Nazar Burger 20€

Steak haché pur boeuf, cheddar, salade, tomate, oignon rouge, sauce maison

Nazar Burger truffé 23 €

Steak haché pur boeuf, cheddar, salade, tomate, oignon rouge, sauce
mayonnaise truffée

157,8




])L ATS pRlNCIp AUX * Servi avec un accompagnement & une sauce au choix

Tagliata de poulet* (émincé de poulet avec copeaux 24 € 17
parmesan et sauce pesto maison)

Cordon bleu de volaille* 25€

Ribs de boeuf* 30€
Tagliata de boeuf* (émincé de boeuf avec copeaux 30€
parmesan et sauce pesto maison)

Noix d’entrecote (300g)* - origine argentine 33€
Souris d'agneau - jus corse et purée de pomme de terre 34 €

Filet de boeuf* (220g) - Black Angus Nouvelle Zélande 36 €
Tomahawk ( 1,3kg a partager) - 2 sauces & 2 accomp. 89 €

POISSONS - Servi avec un accompagnement & une sauce au choix

Gambas grillées - sauce maison a base de mangue 25€

Paveé de saumon grillé 26 €

Frites | Purée pommes de terre | Légumes

du moment | Salade | Riz pilaf Extra:5€

Accompagnements:

Champignon | Poivre | Gorgonzola |

Mayo truffée | Sauce blanche S UCHEAS

Sauces:

DE SSERTS - L 'ensemble de nos desserts sont faits maison

Baklava - accompagné d'une boule de glace

Panna cotta - avec coulis fruits rouges
Fondant au chocolat

Pain perdu au caramel beurre salé
Tiramisu a la pistache

Kunefe

Pour les gateaux d'anniversaire, le service est facturé 3€/personne.



https://www.lestavernes.com/nos-desserts-sont-faits-maison/

ALLERGENES & INTOLERANCES :

4. Poissons 5. Arachides 6.Soja

©06E€

Déclaration des allergénes et intolérances alimentaires.

Demandez au besoin, les informations détaillées

12. Sulfites




